Antipasti

Vitello tonnato

*Dun gesneden kalfsvlees met tonijn saus
*Thin sliced calf meat with tuna sauce

Bruschetta classica (con pane di Altamura) rucola pomodori e bufala
*Klassieke bruschetta (van Altamura brood) met buffelmozzarella rucola en tomaat
* Classic bruschetta (with Altamura bread) buffalo mozzarella, rocket salad and tomato

Pecorino piastrato con funghi e spuma di pomodoro secco
*Gebakken geit kaas met paddenstoelen en zongedroogde tomaten mousse
*Baked goat cheese with mushrooms and sun-dried tomato mousse

Stufato di polpo e patate con crostino all’olio e rosmarino
*QOctopus en aardappel stoofpot met olijfolie en rozemarijn bruschetta
*QOctopus and potato stew with olive oil and Rosemary bruschetta

That’s amore per 2 persone
*Mix van vlees vis kaas en groenten
*A mix of vis meat cheese en vegetables

Insalate e zuppe

Insalata di rucola pomodoro e parmigiano a scaglie
*Salade van tomat rucola en parmesaanse kaas
*Salade with rocket and parmezan cheese

Insalatona di pollo bufala castagne radicchio e cipolla rossa tostata

*Salade van kip buffalo mozzarella kastanjes radicchio sla en geroosterde rode ui
*Salad with chicken buffalo mozzarella radicchio lettuce chestnuts and roasted red onion

Insalata mista

*Gemengde salade
*Mixed salad

Zuppa delgiorno/soep van de dag/soup of the day
*Soep van de dag
*Soup of the day

9,50

7,50

9,50

10,50

19,50

5,50

9,50

4,50

6,50




Paste/primi

Ravioli ripieni di cinghiale (fatta in casa, homemade) con crema di broccoli e scaglie di
ricotta salata 14,50

* Wild zwijn ravioli (zelfgemaakt) met broccoli creme en gedroogde ricotta salata
* Wild boar ravioli (homemade) with broccoli cream and dried ricotta salata

Paccheri con salsiccia, crema di pomodori al forno e pecorino 13,50
* Paccheri pasta met salsiccia worst en créme van geroosterde tomaten en pecorino kaas
* Paccheri pasta with salsiccia sausage cream of roasted tomatoes and pecorino cheese

Gnocchi di patata e salvia (fatta in casa, homemade) SU crema di zucca
con taleggio e pepe 13,50

*Aardappel en salie gnocchi (zelfgemaakt) met pompoen creme taleggio kaas en peper
*Potato and sage gnocchi (homemade) with pumpkin cream taleggio cheese and pepper

Spaghetti alle vongole 14,50
*Spaghetti met knoflook olijfolie en kokkels
*Spaghetti with olive oil garlic and clams

Linguine allo scoglio 16,50
*Linguine met zeevruchten
*Linguine with seafood

Risotto con melanzane, scamorza affumicata e menta 15,50

*Risotto met aubergine, Gerookte scamorza kaas en munt
*Risotto with eggplant, smoked cheese and mint

Lasagna con ragu di manzo 12,50

*Lasagna met ragu van rundvlees
*Lasagna with beefragout

Melanzana Parmigiana 12,50
*Aubergineschotel met tomaat mozzarella basilicum en Parmezaanse kaas
*Eggplantdish with tomato mozzarella basil and Parmesan cheese

Vedi lavagna per i piatti del giorno
Zie het bord voor dagschotels
See the board for the day dishes




Pizze
Margherita

*Mozzarella, tomaat en basilicum
*Mozzarella, tomato and basil

La bufala

*Buffel mozzarella, verse tomaat en rucola

*buffalo mozzarella, fresh tomato and rocket

Siciliana

*Mozzarella, tomaat, ansjovis, kappertjes en olijven

*Mozzarella, tomato, anchovy, cappers and olives

Verdure

*Mozzarella, tomaat en verschillende seizoen groenten
*Mozzarella, tomato and various season vegetables

4 stagioni

*Mozzarella, tomaat, ham, champignons, salami en artisjokken
*Mozzarella, tomato, ham, mushroom, salami and artichokes
Rustichella

*Mozzarella, tomaat, aubergine en spek

*Mozzarella, tomato, eggplant and Bacon

Indiavolata

*Mozzarella, tomaat en pittige salami

*Mozzarella, tomato and spicy salami

Salsiccia

*Mozzarella, tomaat, italiaanse worst, champignons, pecorino kaas
*Mozzarella, tomato, italian sausage, mushrooms, pecorino cheese
4 Formaggi

*Mozzarella, tomaat en verschillende soorten kaas

*Mozzarella, tomato and different kinds of cheese

Amore

*Mozzarella, tomaat, Parma ham, Parmezaanse kaas en rucola sla
*Mozzarella, tomato, Parma ham, parmesan cheese and rocket salade
Timida (bianca no tomaat)

*Scamorza (gerookte kaas) gebraden speenvarken, mozzarella en spinazie
*Scamorza (smoked cheese) roastpig , mozzarella and spinach
Tartufona (bianca-no tomaat)

*buffel mozzarella, beenham en truffel

*Buffalo mozzarella, ham and truffle

Bona (bianca no tomaat)

*Courgette, ansjovis mozzarella en burrata kaas
*Zucchini, anchovy mozzarella and burrata cheese
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Tonno

*Mozzarella, tomaat, tonijn, uien en kappertjes

*Mozzarella, tomato, tuna, onions and capers

Capricciosa

*Mozzarella, tomaat, ham, champignons en artisjokken

*Mozzarella, tomato, ham, mushroom and artichokes

Pastorella

*Mozzarella, tomaat, pittige salami en ricottakaas

*Mozzarella, tomato, spicy salami and ricotta cheese

Golosa

*Tonijn, spinazie, verse tomaten, gorgonzola en buffelmozzarella

*Tuna, spinach, fresh tomatoes, gorgonzola and buffalo mozzarella
Calzone (dubbel geslagen pizza*double folded pizza)

*Mozzarella, tomaat en ham

*Mozzarella, tomato and ham

Calzone diverso (dubbel geslagen pizza* double folded pizza)

*Ricotta kaas, mozzarella, gebraden speenvarken en gebakken aubergine
*Ricotta cheese, mozzarella,roastpig and fried eggplant

Focaccia rosmarino olio e sale

*Focaccia rozemarijn olijfolie en zout *Focaccia rosemary olive oil and salt

Focaccia olive pomodorini e pecorino
*Focaccia ansjovis olijven en vers tomaat *Focaccia anchovies fresh tomato and olives

Focaccia stracchino e parma
*Focaccia stracchino kaas en parmaham *Focaccia stracchino cheese and Parma ham

Dessert

Scroppino 6,50 Tiramisu

*Citroenijs met wodka en prosecco *Koffie taart

*Lemon ice with wodka and prosecco *A very famous Italian coffeecake
Panna cotta 6,50 Formaggio misto

*Slagroom pudding *Verschillende soorten kaas

*Cream pudding *Plate of mixed cheeses

Cannoli Siciliani 6,50 Torta a limone (lemon cake)

*Deegrolletjes gevuld met gezoete ricottakaas (traditioneel Siciliaans recept)
*Dough rolls filled with sweetened ricotta cheese (traditional Sicilian recipe)

Dessert wijn

Rode Port 3,00 Moscato
Passito 5,00 Recioto della valpolicella
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Secondi

Filetto di spigola su crema di melanzane con antiboise e sformato 21,50

di zucchine

*Zeebaarsfilet op aubergine créme met antiboise en courgette flan
*Fillet of sea bass with aubergine cream, Antiboise and zucchini flan

Merluzzo su crema di patate con salsa di capperi olive e pomodorini 21,50
*Kabeljauw op aardappelpuree met en sous van cappertjes, tomaten en olijven
*Cod fillet on mashed potatoes with a sauce of capers, tomatoes and olives

Tagliata di vitello con parmigiano, tartufo e rucola 19,50
*Gegrilde kalfsribeye in plakjes gesneden met parmezaanse kaas, rucola en truffel
*Grilled veal ribeye sliced with parmesan, rocket and truffle

Filetto di manzo con radicchio tostato, salsa gorgonzola e funghi croccanti 24,50
*0ssenhaas met geroosterde radicchio, gorgonzola saus en krokante champignons
*Beef tenderloin with roasted radicchio, gorgonzola sauce and crispy mushrooms

Contorni / bijgerechten / side dishes

Patate/ aardappels/potatoes 2,50
Spinaci/spinazie/spinach 3,50
Broccoli 3,00

Verdure grigliate/gegrilde groenten/grilled vegetables 3,50




La nostra pizza

L3 ricettg é frutto di un lungo periodo di prove, di miscele e 4i
dosaggi per trovare un impasto che garantisse I3 massima
digeribilitj e fragranza. Dopo alcuni mesi di test si é arrivati 3
definire un impasto lievitato naturalmente per 48 ore. Questo
permette allz pizza di esaltare il gusto della faring e degli altri
ingredients, che si combinano tr3 loro e proprio per questo devono
essete di altissima qualitg per ottenere un prodotto eccezzionale.

Het recept en de bereiding van het deeg zijn het resultaat van een lange
zoektocht. Er is door ons veel tijd besteed aan het samenstellen van het
ultieme deeg. Onze passie voor het bereiden van een deeg van hoge kwaliteit
met weinig gist en 48 uur laat rijzen vind u terug in de optimale luchtigheid en
knapperigheid van onze pizza.We zijn ervan overtuigd dat u met veel smaak
zult genieten van onze pizza’s. Het spreekt voor zich dat al de ingrediénten
voor onze pizza'’s voortdurend met grote zorg zijn geselecteerd en worden
bereid. Onze pizza is een excellente smaakbeleving.

The recipe and the preparation of the pizza is the result of 3 long quest for
the ultimate dough. The result is 3 dough that ensures 3 maximurm
digestibility and smell. Our passion for the preparation of 3 dough of high
quality gives an optimal airy and crispy pizza .We are convinced that you
will enjoy our pizzas.It goes without s3ying that all the ingredients for our
pizzas are selected with great care and be constantly prepared. Our pizza is an
excellent Gste experience .




